PER PICAR | PARA PICAR

Patatas fritas con aceite de oliva y sal Patatas fritas con polvo de wasabi
Longaniza culana de Vic con coca de tomate Mejillones en escabeche
Berberechos Almejas al natural

TAPES | TAPAS

Ensaladilla rusa

Patatas bravas de Andorra
Croquetas de setas

Pechuga de pollo crujiente con patatas chips
Alitas de pollo con salsa Kimchi

ESPECIALITATS 1/2 RACIONS | ESPECIALIDADES 1/2 RACIONES

Coca de panadero con pan con tomate de colgar Escudella con albondigas y pan tostado

Huevos estrellados con patatas y jamon ibérico o sobrasada
Tomate raf con ventresca, aceitunas de Kalamata y “calgot” tierno

Pepito de entrecot de ternera con coca tostada Mc Burger Beef con tomate, cheddar, cebolla y pepinillo

POSTRES

Pan con aceite y chocolate Crep con chocolate (70 % cacao) caliente y platano

Lionesas de nata y chocolate caliente

Almendras Marcona fritas a la sal

La especialidad “variado de vermut”: aceitunas rellenas, anchoas,
berberechos, mejillones, sardinillas y patatas chips

Croquetas de pollo al ast

Croquetas de jaman ibérico

Tempura de verduras con soja y romesco

Bocadillo de butifarra hecha en casa con pan con tomate caliente

Mc Burger con col fermentada y mostaza Sabora

Pifia al natural con miel de cafia y lima

Brownie de chocolate con nueces de macadamia y crema inglesa

Che VILIACER

Tapas & Wine

4.5% IGI no incluido

Las aceitunas “increibles” rellenas de anchoa de L'Escala

Anchoas de L’Escala con aceite, vinagre de Modena y coca de
tomate

Bombas “Barceloneta”

Bufiuelos de bacalao

Calamares a la andaluza con espuma de mayonesa

Ensalada de bacon crujiente, jamén ibérico y pan frito con aceite de
oliva virgen

Pulpo a la gallega con mayonesa de pimiento rojo

Jamon ibérico Joselito con coca tostada y tomate



STARTERS | POUR COMMENCER

Pommes frites a I'huile d’olive et au sel
« Llonganissa culana » de Vic et “coca” a la tomate

Palourdes au naturel

TAPAS

Salade russe
Croquettes de champignons

Ailes de poulet et sauce Kimchi

Pommes frites servies avec de la poudre de wasabi

Moules a I'escabeche

Coques a la sauce Espinaler

Pommes de terre brava d'Andorre

Filet de poulet croustillant et pommes chips

SPECIALITIES IN %2 PORTIONS | SPECIALITES %2 RATIONS

“Coca” boulangére avec du pain et tomate

Tomate raff, ventréche de thon, olives Kalamata et « calgot » (oignon

de printemps) tendre

“Pepito” d’entrecdte de veau et sa “coca” grillée

DESSERTS

Escudella avec boulettes de viande et pain grillé

Oeufs au plat, pommes frites, jambon ibérique ou soubressade

Mc Burger Beef servi avec tomate, cheddar, oignons et cornichons

Pain a 'huile et au chocolat

Profiteroles au chocolat chaud

Crépe au chocolat (70% cacao) chaud et banane

Crépe Suzette

Amandes marcona frites et salées

La spécialité “variété de vermouth” : olives farcies, anchois, coques,
moules, petites sardines et pommes chips

Croquettes de poulet roti

Croquettes de jambon ibérique

Calamars & I'andalouse et sa mousse de mayonnaise

Tempura de légumes au soja et a la sauce « romesco »

Sandwich chaud 4 la saucisse artisanale et pain tomate

Mc Burger servi avec du chou fermenté et de la moutarde Sabora

Ananas frais au miel de jus de canne a sucre et au citron vert

Brownie au chocolat, noix de macadamia et creme anglaise

Che VILIACER

Tapas & Wine

4.5% IGI non compris

Les olives farcies aux anchois de I'Escala

Anchois de I'Escala a I'huile, au vinaigre de Modéne et “coca” a la
tomate

Bombes “Barceloneta”

Beignets de morue

Salade au bacon croustillant, jambon ibérique, pain frit a I’huile
d’olive vierge

Poulpe a la gallega et mayonnaise de poivre rouge

Jambon ibérique Joselito avec “coca” grillée a la tomate



